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	ارتقاء كيفيت ميكروبي سالاد الويه صنعتي در شهر اصفهان 
	سابقه و هدف : مصرف غذاهاي سرد آماده بعلت تغييرات فرهنگي و اجتماعي در حال افزايش است. كيفيت بهداشتي اينگونه غذاها همواره مورد نظر ناظران بهداشتي بوده است. اينگونه غذاها همواره در معرض فساد بوده و باعث بروز عفونتها و مسموميت هاي غذايي مي شوند. فساد اينگونه غذا ها معمولاً بعلت عدم رعايت موازين بهداشتي در حين توليد است. در اين مطالعه كيفيت ميكروبي سالاد الويه صنعتي كه اخيراً به بازار عرضه شده است قبل و بعد از مداخله در توليد ارزيابي گرديد. 
	 
	جدول 1: ميزان شيوع باكتري هاي سالمونلا، استافيلوكوكوس ارئوس و ليستريا مونوسيتوژنز در سالاد الويه قبل و بعد از انجام مداخلات اصلاحي GMP و GHP
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