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 چکیده 
 نوانع به، سالمونلا تایفی موریوم و سالمونلا انتریتیدیس سالمونلا، به ویژه به آلوده گوشتی غذایی مواد مصرفسابقه و هدف :

 تایفی موریوم سالمونلا سروتیپ تعیین فراوانی این مطالعه از هدفمی باشد.  غذا از منتقله های بیماری منبع اصلی ترین

 .بود  1392 سال مرغ عرضه شده به بازار مصرف شهرستان اصفهان در  در گوشت

 جمع آوری اه های عرضه گوشت شهرستان اصفهانگوشت مرغ، از فروشگنمونه  200تعداد  1392ماه شهریورتا  فروردیناز  :کارروش 

  گردید.  بررسی PCRبه دو روش کشت و  سالمونلا تیفی موریومو از نظر حضور  شد

تشخیص داده  سالمونلا( %14نمونه ) 28بر پایه روش کشت و آزمون های بیوشیمیایی گوشت مرغ نمونه  200از مجموع  : ها یافته

 .تشخیص و تائید شدتایفی موریوم ( بر پایه آزمون های مولکولی سروتیپ %50نمونه ) 14جدایه  28شدند. از 

 و آشکار های غذایی مسمومیت شیوع معنی به سالمونلا هم چون زایی های بیماری باکتری به غذایی ماده این آلودگی:  نتیجه گیری

گردد، لذا شناسایی  می دیگری ناپذیر جبران ایضرره و بهداشتی خطر یک به منجر امر این .باشد جامعه می افراد میان در پنهان

 سروتیپ های شایع این باکتری از اهمیت زیادی برخوردار است. 

 PCR، گوشت مرغ ،  سالمونلا تایفی موریوم، سالمونلا  واژگان کلیدی :
 

 مقدمه

 

باکتری های خانواده انتروباکتریاسه یکی از شناخته شده ترین گروه در 

ترین اعضای  زا می باشند. سالمونلاها که یکی از مهماریباکتری های بیم

این گروه هستند، بر خلاف اعضای دیگر این گروه انگل اختیاری درون 

ها به سادگی به زا هستند. این باکتریها بالقوه بیماریسلولی بوه و همه آن

های مستقیم یا غیر مستقیم از حیوان به حیوان، حیوان به انسان و روش

گیری و کنترل سالمونلوز در  شوند. بنابراین پیشن به انسان منتقل میانسا

-گیری و کنترل آن در حیوانات می انسان تا حد زیادی وابسته به پیش

باشد. در انسان غالباً گوشت به ویژه گوشت طیور به عنوان منشأ عفونت 

 (.   1-3شود)شناخته می

له ناشی از مواد غذایی در های منتقسالمونلوز یکی از مهم ترین بیماری

سراسر جهان است. گونه سالمونلا برای سلامت عمومی خطر آفرین است و 

های ایجاد شده به وسیله این باکتری برای سیستم بهداشت و درمان عفونت

 با باکتری این(. 4و صنعت دام و طیور زیان اقتصادی را به هم راه دارد)

 مصرف از ناشی هایبیماری از دومین موارد جزء سروتیپ، 2500 از بیش

 مختلف سروتیپ های بین (. از5باشد)آمریکا می در آلوده غذایی مواد

 یا عفونت اول مقام در تیفی موریوم و های اینتریتیدیس سالمونلا، سروتیپ

 در ای گسترده شیوع دارای دارند. این سروتیپ ها  قرار مسمومیت غذایی

شیوع  به مربوط گزارش (. اولین6، 5باشند)می ....و تایلند کره، ژاپن، آسیا،

 در 1888 سال در Gartnerتوسط  سالمونلا، از ناشی غذایی مسمومیت

در  %3/8در آمریکا تا  %74/2از  آن شیوع متعدد، مطالعات بود. در آلمان

 حدود و میلیون  عفونت 25است. این باکتری تقریبا  شده ایران گزارش

 (.7،8نماید)می ایجاد سطح جهان در را مرگ 200000

ها به طول های گرم منفی اند که اندازه آنسالمونلاها دسته بزرگی از باسیل

میکرون می باشد. به جز دو سروتیپ سالمونلا  8/0تا  5/0و عرض  3تا  1

مربوط به تاژک بوده  Hگالیناروم و سالمونلا پولوروم مابقی دارای آنتی ژن 

ونلاها مقاومت بالایی به عوامل شیمیایی و توانایی حرکت را دارند. سالم

نظیر غلظت زیاد صفرا و هم چنین عوامل فیزیکی نظیر حرارت و مواد 

ضدعفونی کننده دارند. باکتری سالمونلا سخت رشد نبوده و از محیط، 

(. در 9شود)نمونه کلینیکی، و مواد غذایی بعد از مرحله غنی سازی جدا می

 وم گونه ای است که باعث بروز سالمونلوز غیر این میان سالمونلا تیفی موری
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 فوق اهمیت لیلد به(. 10شود)حصبه ای یعنی همان مسمومیت غذایی می

روی  بر ای گسترده مطالعات ای، تغذیه و از نظراقتصادی مرغ گوشت العاده

 در کشورهای گوشت یقرط از منتقله هایبیماری و میکروبی آلودگی های

 و سلامتی اصلی ارکان سالم از تغذیه که آن جایی از .است شده انجام مختلف

 در باکتری این فراوانی یبررس با است شود، امید می محسوب مردم بهداشتی

 به ابتلا بتوان آلودگی منابع شناسایی جهت لازم انجام اقدامات و مرغ گوشت

 .نمود کنترل را این عفونت

 روش کار

نمونه گوشت مرغ از فروشگا ه های شهرستان  200توصیفی  مطالعه در این

زاد و در شرایط استریل به آزمایشگاه میکروبیولوژی دانشگاه آ اصفهان تهیه

گرم از گوشت مرغ ریز شده در  25اسلامی واحد شهرکرد منتقل گردید. سپس 

 و کرده اضافه براث لاکتوزسی سی محیط کشت  225شرایط استریل را به 

. شد نگهداری درجه  37ساعت در دمای  24و به مدت  نموده هموژنیزه کاملا

ن  سیستیئ نیتسی سی محیط سل 9سی سی از این محیط را به   1سپس 

(Selenite cystine broth,HiMedia 24-18نموده و به مدت   اضافه 

 بررویخانه گذاری شد. یک لوپ از این محیط درجه گرم 37ساعت در دمای 

ساعت در دمای  18-24کشت داده و به مدت  آگار شیگلا  -سالمونلا محیط

 بر افتراقی و تشخیصی انجام تست های از بعددرجه قرار داده شد.  37

 هاینمونه باکتری، این وجود و تأیید مشکوک پرگنه های ویر

آن ها استخراج  DNAبه منظور تشخیص مولکولی  مثبت سالمونلا

نمونه های  DNA ،تایفی موریومبه منظور تشخیص سروتیپ (. 12، 11گردید)

ساخت  DNAاز روش کشت با استفاده از کیت استخراج  همشکوک جدا شد

 استخراج گردید. جهت تشخیص لعمل کیتطبق دستورا شرکت سیناژن

استفاده  ST15 و ST11 از پرایمرهای سالمونلا تایفی موریوم سروتیپ

 توالی های پرایمر مورد استفاده به شرح زیر می باشد. (.13)گردید

 
ST11 F: 5’ GCCAACCATTGCTAAATTGGCGCA 3’ 

ST15 R: 5’ GGTAGAAATTCCCAGCGGGTACTGG 3’ 

 

 DNAمیکرولیتر از  2میکرو لیتر که شامل  50هایی در حجم ن PCRواکنش 

 dNTP ،2میکرولیتر  PCR buffer 10x،1میکرولیتر  5استخراج شده، 

 Taqمیکرولیتر آنزیم R ،3/0و Fمیکرولیتر پرایمرهای Mgcl2 ،2میکرولیتر

DNA Polymerase  1درجه به مدت  94و آب مقطر(، با برنامه حرارتی 

درجه   72ثانیه و  30درجه  56ثانیه،  60درجه  94سیکل تکراری  35دقیقه،

جفت  429دقیقه انجام شد. مشاهده باند  10درجه  72دقیقه و در نهایت  1

(. جهت ردیابی 13می باشد) PCRبازی نشان دهنده مثبت بودن آزمون 

درصد آگارز 5/1روی ژل  PCR میکرولیتر از محصول 20محصول مورد نظر، 

ولت الکتروفورز و ژل حاصله با دستگاه  80ولتاژ ثابت واجد اتیدیوم برماید در 

جفت بازی  429مشاهده باند . ( قرائت گردیدUvitech U.Kتصویر بردار ژل )

 می باشد.  ST ژن دنشان دهنده وجو

 

 یافته ها

بر پایه روش کشت و آزمون های گوشت مرغ نمونه  200در این تحقیق از  

 14جدایه  28تشخیص داده شد. از  سالمونلا( %14نمونه ) 28بیوشیمیایی 

تشخیص و تایفی موریوم ( بر پایه آزمون های مولکولی سروتیپ %50نمونه )

 (.  1)تصویر تائید شد

 

 
نمونه های مثبت  2، 1ون های ساخت شرکت فرمنتاز ، ست bp 100: مارکر  Mدر نمونه های مورد بررسی. ستون  PCR: ژل حاصل از آزمون   1 تصویر 

 429bpدارای باند 
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 حثب

 است که غذایی مواد از ناشی عمده بیماری های از یکی سالمونلوزیس

 باکتریشده است.  عمومی بهداشت سطح در نگرانی هایی به منجر اخیرا

 است غذایی مواد از راه منتقله های پاتوژن ترین معمول از یکی سالمونلا

 محصولات کند. می بیماری حیوان ایجاد و انسان در جهان سرتاسر در که

 سازمان گزارش به و اند شده معرفی اصلی سالمونلا منبع آلوده، گوشتی

تا   500 و بیمار مورد میلیون 33 تا 16 بر بالغ سالیانه بهداشت جهانی،

 عنوان به این مسئله که افتد می اتفاق سالمونلا از ناشی مرگ هزار 600

 ما کشور جمله از توسعه حال در کشورهای  در بهداشتی بزرگ معضل یک

سالمونلا تیفی  انسان شده  از جدا سروتیپ ترین باشد. مهم می مطرح
 اهمیت غذایی مواد میکروبی کنترل است، بنابراین، انتریتیدیس و موریوم

در گوشت گاو در ایران  سالمونلاآلودگی به  1970از سال  .(11دارد) خاصی

 گاو گوشت در سالمونلابا  آلودگی فراوانی مورد توجه محققان قرار گرفت. 

 تیفی سالمونلا بیماری ها باکتری بود. در آن سال مرکز کنترل %6/2حدود 

غذایی  مواد مصرف از ناشی بیماری های عوامل از یکی به  عنوان را موریوم

  (.14کرد) گزارش گاو گوشت در آلوده

برآورد  %14گوشت مرغ در نمونه های  سالمونلادر تحقیق حاضر شیوع 

گردید که با بعضی از نتایج مشابه و با بعضی از نتایج متفاوت می باشد. در 

به منظور بررسی  2012کاران در  تحقیق انجام شده توسط نصرتی و هم

مواد  در اینتریتیدیس و تیفی ،موریوم تیفی سالمونلا سروتیپ های شیوع

 سالمونلا هب گاو مفید آلودگی گوشت بیمارستان درمانی مرکز در غذایی

 سالمونلادرصد برآورد گردید. در این تحقیق از گوشت مرغ باکتری  8/8

و هم کاران تحقیق انجام شده توسط ماهاراجان  در(. 11جدا نگردید)

 %3/3، و بز %5/13، بوفالو  %5/14سالمونلا در گوشت مرغ،  شیوع میزان

 (.15گزارش شد)

به ساالمونلا در نمونه های گزارشات حاکی از متفاوت بودن میزان آلودگی 

 و ویتنام در مختلف گوشت می باشد به طوری که لو و استسونس

از نمونه  %43از نمونه های گوشت مرغ و  %9/48گزارش کردند که   سنگال

آلوده می باشند که نسبت به نتایج حاصل از  سالمونلا بههای گوشت گاو 

 میزان که است آن بیان گر تحقیق ما بیش تر می باشد. این مطلب 

 منطقه گوشت، نوع حسب بر سالمونلا و جداسازی فراوانی

، 16باشد) می متغیر بسیار رفته کار به جغرافیایی، متدولوژی

17). 

در یونان آلودگی  2012کاران در  و هم ناگوادر تحقیق انجام شده توسط 

، در گوشت مرغ فریز %1.4ه های گوشتی جدر جو سالمونلابه گونه های 

 (.2گزارش گردید) %10و در افرادی که مسمومیت غذایی داشتند  %4شده 

در مطالعات انجام شده توسط محققین  سالمونلاتفاوت در میزان آلودگی به 

 (.18مختلف می تواند به علت تفاوت در روش نمونه گیری باشد)

انتریتیدیس  سرووارتایفی موریوم و سالمونلا انتریکا سرووار  سالمونلا انتریکا
از جمله سرووارهای بسیار مهم منتقله از راه مواد غذایی می باشند که در 

زمینه جداسازی این سرووارها تحقیقات متعددی صورت گرفته است. در 

در مشهد آلودگی به  کاران بررسی انجام شده توسط جمشیدی و هم

که با نتایج  گزارش گردید %6/1 در لاشه های مرغ سالمونلا تایفی موریوم

 (. 8)ل از تحقیق ما هم خوانی داردحاص

، 2009کاران در سال  و هم در پژوهش انجام  شده توسط سلطان دلال

آلوده بودند.  سالمونلااز گوشت قرمز به  %28.8از نمونه های مرغ و  47.8%

 ( و 54.9%)   S.thompsonمربوط  به   غالب در این بررسی سروتیپ

S.enteritidis (9.8%(بوده است )19.)  

 که انتشار شد مشاهده شده انجام بررسی یک طی اسپانیا در

 تر آماده سازی بیش و کشتار طی در مرغ گوشت در سالمونلا

 مناطق جغرافیایی حسب بر شده جدا سروتیپ های و است

 شده ایزوله سروتیپ های ، ترین بیش اسپانیا در متفاوت هستند. 

  S.typhimurium ، S.virchow ، S.newport S.haardtبه  مربوط
، S.enteritidis در شده انجام بررسی  در که حالی در( 20باشد) می 

 جدا S.heidelbergو  S.galinarom ، S.pulorom تر ، بیش نپال

 (15)گردید

 و گوسفند ، گاو گوشت روی بر اتیوپی در دیگری بررسی  در

 که شد داده نشان کشتارگاه کارکنان مدفوع و نمونه های شتر

S.anatum که درصورتی، شد جدا انسان جمله از ها نمونه تمام از 

S.meleagridis د، ش جدا کشتارگاه کارکنان مدفوع های نمونه از فقط

(. 21باعث آلودگی ثانویه در گوشت گردد) تواند می سروتیپ این بنابراین

 منابع اصلی عنوان به همیشه آن ها فرآورده های و پرندگان و تخم گوشت

مطرح بوده اند، لذا تشخیص  انسان غذایی هایمسمومیت در هاسالمونلا

این عوامل میکروبی در پیش گیری از گسترش آلودگی از اهمیت بسیار 

 زیادی برخوردار می باشد.
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